
 

 

Unsere Klassiker  

 

Suppen und Vorspeisen 

 

 Kartoffel-Lauchcreme mit altem Balsamico 8,50 Euro 

 

 Caesar Salad 

 mit Parmesan, Brotchips, Bacon 8,00 Euro 

 mit gebratener Hähnchenbrust  

 mit gebratenen Garnelen 

 mit Streifen vom Rind je 5,00 Euro 
 

 Gebackene Praline vom Ziegenfrischkäse, 
Spinat-Endiviensalat, Kirsch-Chili-Chutney 11,00 Euro 

 

 kleines Ragout von Rind, Flusskrebsen, 
Curry und Basilikum auf Blattsalat 14,50 Euro 

 

 

Sandwich & Burger 

 

 Club-Sandwich 

 gebratene Hähnchenbrust, Bacon, Pommes Frites 12,50 Euro 

 

  New York Steak-Sandwich  

  Kleines Rumpsteak, Ruccola, Cole Slaw, Röstzwiebeln, 
Parmesan, Pommes Frites 15,00 Euro 

 

 Bond-Burger  

 Kurz gebratene Tranchen vom Rinderfilet,  
Ruccola, Tomatenpesto, Chili, Parmesan, Pommes Frites 16,50 Euro 

 

 

 



 

 

Steaks & Garnelen 

 

  mit Kräutern marinierte, gebratene Garnelen, (ungeschält) 

  Aioli - Creme  

  5oo g 18,00 Euro 

  1ooo g 29,50 Euro 

  geschält 5,00 Euro extra 

 

  Rumpsteak vom Grill  

  200 g 16,50 Euro 

  350 g 24,50 Euro 

 

  Rinderfilet vom Grill  

  180 g 19,50 Euro 

  250 g 26,50 Euro 

 

  Surf & Turf   
180 g Rinderfilet und Großgarnelen 25,00 Euro 

  Neuseeländisches Lammkarree 16,50 Euro 

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf Rohgewichte 

 

Beilagen 

  

 Pommes Frites, Kartoffelcreme, kleine Pfannenkartoffeln, 

 Tomatensalat, kleiner Salat, Spinat, sautierte Bohnen,  

 Rotweinschalotten, Grillgemüse je 2,50 Euro 

  

 Jus, Kräuterbutter, Knoblauchbutter 
Bonds-Barbecue-Steaksauce je 1,50 Euro 

  

 Ofenkartoffel 

 mit Kräuterbutter oder Kräuter - Sour Cream  3,50 Euro 

 



 

 

Pasta 

 

 Spaghettini „Aglio e Olio“  

 Chili, Kräuter, Olivenöl, Knoblauch, Parmesan 7,50 Euro 

 

  Tagliatelle mit Ruccola  

  Tomaten, getrocknete Tomaten, Pinienkerne, Parmesan 8,50 Euro 

  mit Streifen vom Rind,  

  mit gebratenen Garnelen,  

  mit gebratenen Filets von Edelfischen je 5,00 Euro 

 

 

 

 

 

Desserts 

   
  Ofenfrischer  Crumble mit geeister Tahiti-Vanille 9,50 Euro 
  Zubereitungszeit ca 20 min 
 

  „Bonds Brownie“ mit Karamelleis 8,50 Euro 

 

  Hausgemachte Mousse, saisonales Früchteconfit 9,00 Euro 

 

  Hausgemachte Sorbets je Kugel 2,00 Euro 

 


